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DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES
31

   FESTA

1

FESTA
2
-ARRÒS AMB TOMÀQUET

-»NUGUETS» AMB COGOMBRE I 
MORESC
-FRUITA DEL TEMPS

3
-PATATES I PÈSOLS

-CUIXETES AMB SUQUET

-FRUITA DEL TEMPS

4
-SOPA DE FUMET DE PEIX AMB 
PASTA
-PEIX AMB TOMÀQUET AMANIT

-IOGURT
7
-SOPA DE BROU DE CARN I 
VERDURES
-HAMBURGUESA DE VEDELLA

-FRUITA DEL TEMPS

8
- CREMA DE CARBASSÓ 

-CALAMARS A «LA ROMANA»

 -FRUITA DEL TEMPS

9
-LLENTIES ESTOFADES

-OUS FARCITS AMB TOMÀQUET

 -FRUITA DEL TEMPS

10
- PATATES I PÈSOLS

-PEIX AMB ENCIAM AMANIT

-FRUITA DEL TEMPS  

11
-AMANIDA DE PASTA

-CROQUETES AMB XAMPINYONS

-FRUITA DEL TEMPS
14
-SOPA DE BROU DE CARN I 
VERDURES
-MANDONGUILLES AMB SUQUET

-FRUITA DEL TEMPS

15
-CIGRONS AMB SUQUET

-POLLASTRE A LA PLANXA AMB 
AMANIDA DE TOMÀQUET
-FRUITA DEL TEMPS

16
-ESPAGUETIS AMB TOMÀQUET

-CROQUETES DE PERNIL AMB 
XAMPINYONS
-FRUITA DEL TEMPS

17
-PURÉ DE VERDURES

-  PEIX AL FORN AMB ENCIAM 
AMANIT
-FRUITA DEL TEMPS        

18
SUC DE PRÉSSEC  I RAÏM

-PAELLA MIXTA

-IOGURT NATURA
21
-ARRÒS AMB TOMÀQUET

-CALAMARS A LA”ROMANA”
 AMB COGOMBRE I MORESC
-FRUITA DEL TEMPS

22
- MACARRONS

-LLONGANISSA AMB TOMÀQUET
 -FRUITA DEL TEMPS

23
-LLENTIES ESTOFADES

-TRUITA AMB PERNIL DOLÇ

-FRUITA DEL TEMPS

24
- PATATES I BAJOQUES

-FILET DE POLLASTRE A LA 
PLANXA AMB  PASTANAGA
-FRUITA DEL TEMPS  

25
-AMANIDA DE PASTA TÈBIA

-PEIX AMB ENCIAM AMANIT

-IOGURT NATURAL
28

     FESTA

29
-ARRÒS AMB TOMÀQUET

-TRUITA AMB FORMATGE

-FRUITA DEL TEMPS

-SOPA DE BROU D’AU I VERDURES

-LLOM ARREBOSSAT AMB 
COGOMBRE I PASTANAGA
-FRUITA DEL TEMPS


